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Zweifache Top-Auszeichnung für das Brauhotel Weitra 

„Bierpapst“ Conrad Seidl prämiert in seinem Bierguide 2011 das Brauhotel 
Weitra mit 4 Krügerl und der Excelsior Business Club verleiht dem Team des 
Hauses die „Goldene Servicekrone“. 

Das originelle, „bierige" Angebot im Brauhotel Weitra, die regionale, biologische 
Gourmetküche und das freundliche und kompetente Mitarbeiter-Team sind 
ausschlaggebend für die Auszeichnungen mit der „Goldenen Servicekrone“ und den 
„4 Krügerl“ in Conrad Seidls Bierguide 2011.  

Geschäftsführerin Karin Weißenböck freut sich besonders: „Das Brauhotel Weitra 
verbindet traditionellen Biergenuss mit Spitzengastronomie. Mit 4 Krügerl und der 
Goldenen Servicekrone zählt das Brauhotel zu den hervorragenden Bierlokalen des 
Landes und darauf sind wir natürlich sehr stolz.“ 

Die Goldene Servicekrone 

Diese Auszeichnung steht für exzellenten Service am Gast und wird aufgrund von 
Gästebewertungen seit mehr als 10 Jahren alljährlich vom Excelsior Business Club 
nach einem definierten Prozess an ausgewählte Betriebe wie Hotels und Restaurants 
verliehen. Bewertungskriterien sind Vorabinformationen, Öffnungszeiten, Lage, 
Begrüßung, Angebot, Beratung/Bedienung, Freundlichkeit, Bezahlung, 
Verabschiedung und Gesamteindruck.  

Die Goldene Servicekrone wird in vielen Ländern (u.a. Deutschland, Österreich, 
Schweiz, Italien, Frankreich, Großbritannien, Spanien, USA, Kanada) verliehen und 
hat daher einen großen Bekanntheitsgrad und Stellenwert. 

4 Krügerl vom „Bierpapst“ 

Conrad Seidl fasst im jährlich erscheinenden Bierguide Österreichs beste Bierlokale 
zusammen. Seit 2000 werden Lokale anhand der Kriterien besondere Bierauswahl, 
besondere Bierkompetenz oder besonders bierige Stimmung mit fünf möglichen 
„Krügerl“ bewertet. Die Gourmetküche des Hauses und ein besonderer Service 
tragen ebenso zur Auszeichnung bei. 

Die Prämierung mit 4 Krügerl begründet der „Bierpapst“ so: Das Brauhotel Weitra ist 
ein hervorragendes Bierlokal Österreichs, das durch seine außergewöhnliche 
Leistung einen nationalen Standard setzt, vergleichbar mit „Proeflokaal“, „Brouwerij 
t’Il“ (Amsterdam), „Brasserie Federal“ (Zürich) oder „Schlekerla“ (Bamberg).  

 



 

 

  

 

 

 

InsBIERiert genießen 

Das Brauhotel Weitra – ehemaliges Hofbräuhaus aus dem 16. Jhdt. – ist ein 
Wohlfühlhotel der Xundheitswelt und befindet sich direkt im Herzen der malerischen 
Altstadt von Weitra.  

In der hauseigenen Gasthausbrauerei werden neben dem beliebten naturtrüben und 
unfiltrierten Weitraer Brauhaus Bio-Bier und Weitraer Brauhaus Bio-Weizenbier 
auch saisonale Spezialitäten gebraut. Aktuell kommen Bierliebhaber von März bis 
Juni in den Genuss des hellen, unfiltrierten Kräuterbieres.  

Eine innovative Idee ist auch Österreichs erster BIERSECCO, der aus schwarzem 
Bockbier hergestellt und mit Champagnerhefe vergoren wird. Raffinierte 
Biersouvenirs (z. B. Bierplutzer, Bierschokolade und –senf) runden das Angebot ab. 

Regionale Gourmetküche 

Genießer haben am Ostersonntag und Ostermontag – 24. und 25. April 2011 – 
anlässlich des Osterbrunchs Gelegenheit, sich mit kulinarischen Köstlichkeiten vom 
Buffet, zubereitet aus kontrolliert biologischen Produkten aus dem „Ökologischen 
Kreislauf Moorbad Harbach“, den hausgebrauten Bio-Bieren und dem freundlichen, 
kompetenten Service zu überzeugen. 

 

Foto von links nach rechts: Hoteldirektor Johann Burzin, Andreas Koppensteiner und 
Christina Kletzer (Service) 
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