restaurant

Kreuzberg eee

eee Spezialitaten vom heimischen Bio-Spanferkel
16. Janner 2010 bis 19. Marz 2010

herzhaft, frisch & anders zubereitet
mit Produkten aus dem Okologischen Kreislauf Moorbad Harbach

Kulinarikmenu

Erdapfelcremesuppe mit Apfeln und R&ucherlachsstreifen

kK%

Gegrillte Spanferkelkottelets auf Paprikakraut
mit Kimmelsafterl und Waldviertler Erdapfelknddel

kX%

Waldviertler Mohnauflauf mit warmen Zwetschkenroster

€ 14,50

eee Weitere Kulinariktermine finden Sie riickwarts in der Karte

e gehdren 2

Xumd heitswelt




estaurant

Kreuzberg eee

eee Spezialitaten vom heimischen Bio-Spanferkel
16. Janner 2010 bis 19. Marz 2010

cse €iNgangs

Lachsschinken auf marinierten Kiirbisgemise
und Jourgeback € 4,80

ese ZUm Loffeln
Erdépfelcremesuppe mit Apfeln und Riucherlachsstreifen € 2,80
Klare Rindsuppe mit Vollkornnudeln € 2,50

eee lUNnsere Spezialitaten

Schnitzerl von der Spanferkelkeule in Krauterpanade

mit Krenmousseline und gebratenen Erdapfelspalten € 11,80
Kleine Portion € 10,70

Gebratenes Spanferkel mit Rahmsauce und

Schwarzbier-Erdapfelpliree € 11,80
Kleine Portion € 10,70

Spanferkeleintopf mit Bio-Gemlise und Kichererbsen

Krauterreispyramide € 9,80
Kleine Portion € 8,70
Rucola - Ravioli auf Osterkronsauce € 6,90
Kleine Portion € 5,80

eee VvOM Salatbuffet
Salatteller € 2,90

Wi gehbren 2

vad heitswelt
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restaurant

Kreuzberg eee

eee Spezialitaten vom heimischen Bio-Spanferkel
16. Janner 2010 bis 19. Marz 2010

eee aus der Mehlispeiskiiche

Waldviertler Mohnauflauf mit warmen € 4,50
Zwetschkenrdster
Topfennockerl in Zimtbrosel auf Heidelbeerkoch € 4,50

Zu den Spezialitaten vom heimischen Bio-Spanferkel
empfehlen wir:

Frithroter Veltliner
Jahrgang 2008
Landwein, trocken, 12% Vol.
Weinbau Winterleitner
NuBdorf/Traisental
1/81 / €2,80

%k

Blaufrankisch Classic DAC
Jahrgang 2007
Qualitatswein, trocken, 13% Vol.
Rotweingut IBY
Horitschon/Mittelburgenland
1/81 / €3,10

Wi gehbren 2

Xundheitswelt
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